ZUPA SZCZAWIOWA

SKLADNIKI:

1 $rednia cebula

2 marchwie

1 pietruszka

Va selera

1 por $redniej wielkosci

2 ziemniaki

2 zabki czosnku

300 g szczawiu $wiezego lub ze stoika
100 g bulionu wotowo-warzywnego Sokotéw
400 ml wody

50 g masta

1 tyzka kwasnej $mietany

4 jajka

sol, pieprz

natka pietruszki lub ziota do dekoracji

PRZYGOTOWANIE:

. Cebule, ziemniaki, pora i czosnek pokroi¢ w
drobna kostke. Marchew, seler i pietruszke zetrzec
na tarce o grubych oczkach. Wszystko razem
poddusic¢ na masle.

. Nastepnie zalaé koncentratem bulionu oraz woda
i gotowac przez okoto 25 minut. Doda¢ pokrojony
drobno szczaw, gotowac 15-20 minut, zabielié¢
$mietang i doprawic solg i pieprzem.

. Pokroi¢ i doda¢ ugotowane wcze$niej jajka i
udekorowac ziotami.



